Organisons ensemble votre événement
professionnel au cceur de la nature !



['esprit des L.odges en Provence

Au coeur de la Provence, entre champs de lavande et
chénes truffiers, Les Lodges en Provence offrent un
cadre naturel d’exception, concus pour accueillir des
evénements toute 'année.

Véritable lieu de vie, Les Lodges en Provence proposent
une prestation compléete : hébergements insolites tout
equipés, restauration élaborée avec le Chef Matthieu
Fontaine, espaces de réunions et de réceptions,
accompagnement et service sur mesure par une équipe
professionnelle dédiée.



Une prestation complete qui facilite 'organisation de votre évenement

Tous les participants dorment sur place

@ Nos espaces de travail et de réunion modulables

335,
-
3 Notre chef, Matthieu Fontaine, au parcours étoilé, élabore avec vous les différents menus

Une soirée conviviale sans contrainte horaire

Nos equipements et espaces : possibilité d’organiser votre teambulding dans le parc
A votre disposition : 2 piscines, terrain de pétanque, terrain multi-sports, babyfoot, ping-pong...

Notre restaurant peut acceuillir jusqu’a 180 places assises a I'interieur, selon les caprices
de la météo...



Hébergement

Tous les participants dorment sur place!

Nos 50 lodges permettent d’accueillir jusqu’a 150 personnes en
lits séparés et sont équipés comme de véritables hébergements
hoteliers. Chacun offre un véritable confort, avec un jardin privatif
d’environ 250 m? pour profiter du cadre naturel en toute sérénité.

lIs disposent également de transats et de hamacs pour se
détendre, ainsi que d’'une salle de bain, de sanitaires et de tout le
linge de maison.

Possibilité de rajouter de [I'hébergement éphémeére pour
augmenter notre capacité d’accueil.



Des espaces modulables

Des espaces modulables pour s’adapter a chaque
format de votre séminaire :

e deux salles plénieres de 70 et 140 personnes en
configuration théatre

e deux salles de sous-commission de 25 a 30
personnes

e des espaces extérieurs dans le parc pour vos
ateliers et activités collaboratives



Restauration et Gastronomie

Une expérience et un savoir-faire unique.

Apres de nombreuses années d’expériences
dans différents lieux et cuisines, étoilé a
plusieurs reprises, Matthieu Fontaine s’est
posé et installé & Lodges en Provence depuis Matthieu

2017 ! FONTAINE

Chef de cuisine

“Ici, la nature est parfumeée et il est bon par endroit de la “renifler” !
Elle est “cultivée” et genéreuse par tous les délices qu’elle nous
apporte au fil des saisons... L’essentiel est la...le produit ! il ne fallait
rajouter que l'art de la simplicité et de la convivialité pour vous
proposer notre cuisine.”



Nos offres de restauration

Notre chef et son équipe imaginent une cuisine variée et personnalisée, adaptée a chaque temps fort de
votre séminaire : déjeuners, diners, pauses gourmandes, brunchs ou repas a theme.

Apéritifs conviviaux Grillades en plein air
o Grignhotages et o Cochon a la broche
tapas maison o Brasero

o Barbecue

Lunch des Lodges o
Repas et service a
o Planche de pizzas lassiette
maison
o Paélla o Entrée
o Et de nombreux o Plat

autres choix ! o Dessert



Team building dans le parc ou autour

Top Chef
Cohésion et creativité
derriere les fourneaux

Bien-étre
Se recentrer et se
reconnecter ensemble

Koh Lanta
Strategie, entraide et
dépassement collectif

Canoé
Dapaysement dans les
gorges de |'Ardeche

Vélo
Explorer la Provence
en equipe

Olympiades
Défis ludiques au
cceur du domaine



La T'ruffe noire, un joyau pendant
tout I'hiver aux Lodges en Provence

De Décembre a Mars, Richerenches devient la capitale mondiale

de la Truffe noire !

Organisons ensemble votre séminaire
autour du diamant noir!

Programme élaboré “sur mesure “

Cavage de truffes, chasse au trésor, atelier culinaire avec le chef et
son équipe, le cadre est chaleureux, les hébergements au coeur
d’une vieille truffieére proposent tout le confort, lambiance est
conviviale et détendue.

Privatisé pour vous, “vous étes comme a la maison”

Dépaysement garanti!



Programme sur mesure

Journée d’étude

Café d’accueil

Réunion journée

Pause matin et aprés midi

Brunch ou déjeuner, avec

boissons

A PARTIR DE 60€

Exemple
sur 2 jours / 1 nuit

2 déjeuners, avec boissons

2 demi-journées d’étude,

avec 2 pauses
1 apéritif
1 diner, avec boissons

After soirée - a déterminer

ensemble
1l petit-déjeuner

1 nuit dans un lodge

A PARTIR DE 250€

Exemple
sur 3 jours / 2 nuits

2 déjeuners, avec boissons

3 demi-journées d’étude,

avec 3 pauses
2 apéritifs
2 diners, avec boissons

After soirée - a determiner

ensemble
2 petits-déjeuners

2 nuits dans un lodge

A PARTIR DE 360€



Une situation géographique idéale

Adresse :

Lodges en Provence
1400 Chemin de Bel Air
84600 Richerenches

En voiture : Autoroute A7,
sortie 18 « Montélimar Sud » ou sortie 19 « Bollene »

En train:
o Gare de Pierrelatte a 20km
o Gare de Montélimar a 34 km (TGV)
o Gare d’Avignon a 70 km (TGV)
o Gare de Valence a 100km (TGV)

En avion :
o Aéroport de Marseille a 135 km
o Aéroport Montpellier a 135 km

Nous disposons de bornes de recharge pour les voitures
electriques, et d’'un parking sécurisé et gratuit.

Vous pouvez egalement stationner avec un bus.



Au plaisir de vous
accuelllir aux Lodges en
Provence pour votre
prochain séminaire !

contact@lodges-en-provence.com

®O6 3504 5704
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